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Enibout adaptable ^ la sortie vapeur d'une machine & ca<;6, . 

La present e invention concern© un embout adaptable k le* 
sortie vapeur d'une machin® k caf£> 

5 

ll est oonnu dans le doxnaine des machines k caf<£ des 
dispositifs pour emulsionner un melange de vapeur, d'air 
et de lait pou£ fftire cles cappuccinos. La demande de 
brevet WO 00/16674 concerns un tel dispoisitif . 
10 L ■ inconvenient de ca syst&fte est qu'il est difficile de 
niaintenir de bonnes conditions d f hygiene, en raison de 
1' utilisation de lait qui est un liquide gras, qui reste ; 
coll4 audit dispositi£ et oonduit a dee odeurs et des 
d<£veloppements bact^riologiques. 

15 

.La but de la presents invention est de mettre au point un 
dispositif permettaut de faire des cappuccinos sans les 
inoonvinients mejitionnes ci-dessus. 

20 La pr6sente invention concerne un eiabout adaptable a la 
sortie vapeur d'une machine a caf6 destine k moueser un 
liquide r comprenant 

- une embouchure pour I'arrivee da vapeur, 

- un 6tranglei&ent dons le prolongewent de ladite 
25 eiribouchure, 

- -et une 2sone 61e«:gie. dans 1 ' axe audit 6tranglenvent et de 

ladite embouchure peymettant la. sortie du liquide, do 
section senaiblement egale a la section de 1 1 embouchure 
et 

30 - perpetidiculaireme^t a 1 ! embouchure un conduit pour 
I'arrivee du liquide et d'air. 

De maniere pyeferentielle le liquide utilise est du lait. 
L'interet de ce systeroe eat qu'il est single et done de 
35 coflt peu eleve, ce qui pe:pmet de 1' util is er 'pendant la 
joum.ee et de le jeter apres quelques utilisations pous: 
le reraplacer le lendemain par un nouvel embout. 
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On place l'embout a lev sortie vapeur de la machine et 11 
est pr§t pour son utilisation qui sera explicitee ;ci- 
de^sous. On place sur le conduit pour 1' arrive© du 
liquide u& tv&e pour Inspiration dudit liquide. Ce tube 

5 est destine a Stre plonge dans le liquide a mousser- C<a 
tube est de preference une simple paille, de longueur 
permettant d'^tteindre le recipient contenant le liquide. 
Lorscjfu'on souhalte preparer un cappuccino, on immerga la! 
paille dans_ le lait et la vapenr d'eau arrivant par 

10 1 1 embouchure de l'e«ibout cree une depression dans lad.it e 
embouchure, c© qui cr£e un phenom&ne d' aspiration du laiu 
danp ladite paille . 

La zone eia^gie de~ 1 * 'exribout oomprend un moyen pour casser 
15 le jet- Ce moyen a de preference la forme d l un accent 
circonflexe, mais peut aussi §tre tout moyen fiaisant 
eolater le jet. La zone elargie se resserre vers la 
sortie du liquids at comprend une zone de stabilisation. 
Cette zone de stabilisation se presente sous la fonne 
20 d'une partie cylindrique de certalne hauteur dane ladii;e 
zone eiargie, 

L'embout eelon I 1 invention peut ©tre fabrique en . 
n'importe quel materiau, pe preference, il est on un 
25 mat6riau plastique compatible dans le domaine 

alimentaire. La pi&ce est de preference injectee, par 
eacemple eft polypropylene, Mais , on pourrait aussi 
envisager un embout en inpx ou autre matiere metallique. 

30 Dans une forme de realisation preferee, pour les machines 
& cafe du cotperce, on oonsid&re un conduit d'arrivee de 
liquide et d'air 4yant un diam&tre de l'ordre du m$i et 
une embouchure d'arrivee de vapeur ayant undiam&tre de 
l'ordre de 10 k 12 mm. 

35 

Dans cette forme de realisation, la zone d f etranglement 
et la zone de stabilisation ont un diam&tre de l'ordre de 
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3 mm, La partie cylindrique de la sone de stabilisation a 
une hauteur fit 1 environ 6^8 mm* 

II est bien entendu que les dimensions donnees ci-dessus 
5 peuvent varier seloja la machine et le debit de vapeur 
consider^. 

La suite de la description est faite en relation avec les 
dessins, d^ns lesquels 

10 

Pig, 1 est une representation en perspective de l'embout 
selon I 1 invention, 

Pig. 2 ept une representation en perspective de l'epibout 
15 ouvert et 

Pig. 3 est une representation de l'embout ouvert pour 
1' explication de son fonctionnement . 

20 L'embout (1) aelon 1' invention comprend un conduitr (2) 

pour l ! arriv4e du liquide et de 1 1 air, une embouchure ( 3 ) 
pour I'arriv^e de vapeur , un etranglement (4) et une 
zone eiargie (5) permettant la sortie du liquide en (6) . 
On voit bien sur la figure que l*err\bout en forme de deux 

25 coques (7,8): ces deux coques sont fabriqu6es par 

— injection et soudeep pepr- ultra-son par exemple ou par 

tout autre moyen de soudage connu dans la technique le 
long de la iigne (9) , 

30 La figure 2 permit de mieux mettre en evidence 

1'interieur da l'embout. Les m§mas elements de la figure 
1 ont ete a£fectes~des m&mes references • On voit bien sur 
cette figure le moyen (10) pour casser le jet de liquide 
et la s one de stabilisation (11) ayant la forms 

35 cylindjrique de hauteur comprise entre 5 et 8 ram- La 
hauteur totale de l'embout dans cette forme xte 
realisation est d» environ 40 mm. 
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La figure 3 permefc die comprendre 1 'utilisation de 
l'embout selon 1 1 invention. L'eitibout (1) est dispose sur 
la sortie vapeur (12) (J'we machine a. ea£<6„ On place 
ensuite une paille (15) sur le corjduit (2). Lorqu'oji 
5 souhaite faire un cappuccino la vapeur d'eau arrive iselon 
la fleche (14) dans le conduit (13) et cree une 
compression d§ns la zone (18) , ce qui a pour effet de 
faire monter 1b lait selon la. direction (16) dans la 
paille vers l'emfcout selon l 1 invention. La mousse est 
10 foiroee cj^xiB la aojie (17), le jet est casse par l 1 Element 
(10) et le lait moused sojrt par la sortie (6) ♦ On peut 
atteindre avec I'eirfeout un moussage de 100 % et le lait 
sort h une temperature d 1 environ 60 °c. 

15 L'intdrSt de aet emfcout est qu'il est bon marchd : on 
peut done le jeter apres guelques utilisations dans la 
journee. II est en u&e seule partie et compatible avec 
toutes les paill^s du commerce. Le risque de 
contamination est r^duit, car on ne le lave pas** 

20 
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Bevendicationa. 

1) Embout adaptable a la sortie vapeur d'yne machine a 
cafe destine a mousser ma liquide, comprenant 
5 - une embouchure pour l'arrivee de vapeur, 

- un etranglement dans le prolongement de ladite 
embouchure, 

- et une zone elargie daus l'axe dudit Etranglement et de 
ladite embouchure perroettant la sortie du liquids, de 

10 section seusiblement egale & la section de 1 ■ embouchure 
et 

- perpendiculalrement a. 1 ' embouchure un conduit pour 
l'arrivee du liquide et d'air, 

15 2) Embout salon la. revendication 1, caracterise en ce que 
1© conduit pour l'arrivee du liquide permet la mise an. 
place d'un tube pour 1* aspiration dudit liquide. 

3) Embout selon l'une des revendications 1 ou 2, 

20 caraoterise en oe que la zone elargie comprend un moyen 
pour caeser le jet du liquide, 

4) Embout selon l'une des revendications X k 3, 
cara-ct^rise en ce que la zone elargie comprend h sa 

25 sortie une zone de stabilisation. 

5) Embout selon l'une des revendications 1 a 4, 



30 



a) EmDOUU saion j. • *«,v — 

caracterise en ce que 1' embout est inject^ en un materiau 
plastique compatible dans le domaine alimentaire. 

6) Embout selon l'une des revendications 1 a 5, 
caracterise en ce que le conduit d'arrivee de liquide et 
d'air a un diametre de l'ordre du mm et 1' embouchure 
d'arrivee de vapeur a un diametre de l'ordre de 10 a 12 
35 mm. 
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7) Bmbout salon l'une dea revendications 1 a 6, 
caracterise en ce que J. ' ^tyanglement et le aone de 
stabilisation ont tin diametre de I'ordre de 3 mm. 

8) Embout selon I'une queleonque das revendications 1 a 
7, caracterise en ce que la zone de stabilisation .est une 
partie cylindrique d'une hauteur d' environ !> a 8 mm. 
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Abrege 

Bnibaut adaptable & 1ft sortie -vapour d'une macnAne a ce€«. 

5 La presente invention concede un embout (1) adaptable a 
la sortie vapeur d'uue machine a cafe destine a mousser 
un liquide, oomprenant 

- una embouchure (3) pour l'arrivee de vapeur, 

- un etranglement (4) dans le prolongement de ladite 

10 emhauchure, • 

- et une zone elargie "(5) dans l'axe dudit etranglement 
et de ladite embouchure permettant la sortie du liquide, 
de section eensiblement £gale & la section de 

1 1 epibouchure et 

15 - perpendiculairement a 1 • embouchure un conduit (2) pour 
l'arrivee du liquide et d'air. 

ffig. 1 
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